浙江工商大学食品学院文件
浙商大食品〔2012〕5号
关于公布2011年度院级大学生创新项目结题的
通知

学院全体师生：
依据学校《关于做好2011年度大学生创新项目结题验收工作的通知》的精神， 对我院2011年度大学生创新项目开展了结题验收工作，经学院学生科技领导小组审定，同意以下24个项目验收。
附件：食品学院2011年度大学生创新项目结题项目
	序号
	项目名称
	项目负责人

	
	
	

	1
	鱼类抗氧化活性的研究
	张林飞

	2
	水果腐败早期诊断技术的研究
	吴玉玲

	3
	两亲性维生素B13与叶酸相互作用的荧光光谱研究 
	葛炳强 

	4
	基于智能仿生嗅觉系统的谷物早期霉变方法研究
	朱琳珊

	5
	乳清酸盐型表面活性剂与酪蛋白酸钠乳化剂协同效应的研究   
	张剑

	6
	酱油的风味及其生理功能研究
	包蓉蓉

	7
	新型抗菌肽基因克隆与原核表达载体的构建
	许雨辛

	8
	手性氨基酸萃取分离应用及相关基础研究
	郑金喆

	9
	黄酮类化合物抗氧化机理的理论模拟研究
	杨涛

	10
	2-ATAR树脂的合成及其在富金属回收中的应用
	刘欢

	11
	离子液体中酶催化不对称手性合成工艺研究 
	叶景广

	12
	高级脂肪酸酯制备工艺研究
	严巍

	13
	智舌绿茶原料品质控制研究
	谢敏

	14
	菊米总黄酮的提取工艺优化及抗氧化活性研究
	孙贺龙

	15
	离子液体催化酯交换反应清洁制备生物柴油
	唐苏苏 

	16
	红薯梗、茎、叶中多酚类物质提取及活性研究
	裘咪咪

	17
	食品添加剂尼泊酸金酯清洁制备
	胡小丽

	18
	智能仿生嗅觉系统开发及在食品安全领域的应用研究
	王绿野

	19
	果蔬干燥特性实验及模型化研究 
	王静茹

	20
	肝素酶基因的克隆与表达及其定向进化
	胡雪华

	21
	离子液体的制备及其在傅-克反应中的应用
	王云鹏

	22
	传统茶饮料的片剂制备与配方优化设计
	蒋万达

	23
	智鼻绿茶原料品质控制研究
	郭静璇

	24
	仿生金属酶的催化机理研究
	任朦
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