食品科学与工程专业培养方案

（2010级本科）
一、培养目标
本专业培养具有食品科学与工程、流通与加工、食品卫生与监测的基本理论和技能，掌握食品生产工艺原理、工程设备、食品品质控制、流通经营技术、贮藏和加工技术、食品质量检验和控制等专业知识。能在农产品和食品的流通、进出口、加工、质量检验领域，从事经营、管理、开发、生产、研究、教育的德智体全面发展的高级技术人才。

二、培养要求

根据“基础扎实、口径拓宽、注重应用、提高素质”的总体培养要求，学生经过4年学习，应达到如下基本素质要求：

1、努力学习和懂得马克思主义的基本原理，了解国内外形势和党的路线、方针政策，能运用马克思主义的立场、观点、方法观察和分析问题，懂得社会主义的民主与法制，遵纪守法，具有为人民服务的艰苦奋斗的献身精神，有理想、有道德、有文化、有纪律，热爱社会主义祖国，拥护中国共产党的领导，坚持社会主义方向和道路，勤奋学习，具有不断追求新知、实事求是、独立思考、实干创新、开拓进取的科学精神。
2、掌握化学基础理论、生物基础知识、工程基础知识。
3、具有食品生产技术、设备运用、管理和革新改造的能力，具有食品生产过程最终产品的质量检验技术及食品法规的一般知识。具有质量分析和质量控制基础理论和基本技能。具有食品质量、卫生检验和监督的技能和知识。
4、具有科学研究和新产品开发的初步能力。掌握文献检索、资料查询的基本方法。
5、了解国内、国际食品和农产品的法规，具有一定的企业管理和农产品进出口知识。
6、掌握一门外国语，具有较强的阅读本专业外文书刊的能力和一定的听、写、读能力。

7、具有体育运动的基本知识，掌握科学锻炼身体的基本技能，养成锻炼身体和讲究卫生的习惯，达到国家规定的大学生体育合格标准，身体健康，能胜任未来工作。

三、主要课程设置

无机化学、有机化学、分析化学、物理化学、生物化学、微生物学、仪器分析、化工原理、食品化学、食品工厂设计、食品工艺学（Ⅰ）（Ⅱ）、食品贮藏与保鲜、水产品加工与贮藏、食品添加剂、食品感官科学、食品理化检验、食品机械与设备、食品包装学等。
四、学制 

四年。
五、主要实践性教学环节
结合教学，组织学生进行社会调查、咨询服务、业务实习等实践性活动。
六、授予学位
工学学士      

食品科学与工程专业（本科）教学计划时间分配表

（以周计）

	        学年

        学

          期

 内

     容
	2010－2011
	2011-2012
	2012-2013
	2013-2014
	合计

	
	一
	实

践

1
	二
	三
	实

践

2
	四
	五
	实

践

3
	六
	七
	实

践

4
	八
	

	入学教育及军训　
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	毕业设计（论文）
15周

6　学分
	3

	课堂教学
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	
	112

	期末考试
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	
	14

	实践教学
	
	军训
	2周

金工实习


	
	2周社会调查
	
	
	1.5

周

化工原理课程设计


	
	5周

毕业实习

２.5
学分
	2周社会调查
	
	21

	毕业论文(设计)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	毕业教育及鉴定
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1

	寒暑假
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	
	47

	合计
	24
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	16
	198


注：①实践：军训（第一学年寒假）（2周）

②实践：金工实习　（2周　1学分）

③实践：化工原理课程设计　（1.5周　1.5学分）

④实践：毕业实习　（5周　2.5学分）
食品科学与工程专业2010级本科指导性教学计划进程表（一）

	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	普

通

共

同

课
	1.2
	大学英语(二、三、四)
	0700214

0700314,0700414
	9
	144
	
	
	3*
	3*
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	体育(一、二、三、四)
	1500111,1500211

1500311,1500411
	4
	120
	
	
	(2)
	(2)
	(2)
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	思想道德修养和法律基础
	2029413
	3
	51
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	马克思主义基本原理概论
	2018813
	3
	51
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	
	1
	毛泽东思想和中国特色社会主义体系概论
	2018915
	6
	102
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	

	
	1
	中国近现代史纲要
	2019012
	2
	34
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	
	1
	形势与政策教育
	2033212
	2
	120
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机文化基础（理）
	1255012
	2
	16
	16
	
	2*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	 C语言
	1260514
	4
	40
	24
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机综合(C)
	1260711
	1
	9
	6
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	
	1
	通识教育
	1229911
	1
	15
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	
	1
	军事理论
	1502511
	1
	36
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	小计
	
	38
	702
	46
	
	10
	11
	5
	7
	
	3
	
	

	学

科

共

同

课
	1.2
	高等数学(上)
	0204616
	6
	96
	
	
	6*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	高等数学(下)
	0204714
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(上)
	1100113
	3
	48
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(下)
	1100313
	3
	48
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	大学物理实验
	1109711
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学
	1023913
	3
	48
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学实验
	1034611
	1
	
	30
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学
	1024112
	2
	32
	
	
	
	2*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学实验
	1024212
	1.5
	
	45
	
	
	(3)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	有机化学
	1000414
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学实验
	1000511
	1
	
	30
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	物理化学
	1000614
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	物理化学实验
	1000711
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学
	1001114
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学实验
	1031312
	1.5
	
	45
	
	
	
	(3)
	
	
	
	
	

	
	1.2
	微生物学
	1001413
	3
	48
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	

	
	1
	微生物学实验
	1001612
	1.5
	
	45
	
	
	
	
	(3)
	
	
	
	

	
	1
	工程实训
	1048111
	1
	
	30
	
	
	
	0.5
	0.5
	
	
	
	

	小计
	
	45.5
	576
	285
	
	10
	15.5
	15
	5
	
	
	
	

	专业核心课程  7 门(见附页)
	25
	
	
	
	5
	
	
	3.5
	9
	6.5
	1
	

	专业方向选修课程  30  门(见附页)
	29
	
	
	
	
	
	
	6
	14
	9
	
	

	小计
	54
	
	
	
	5
	
	
	9
	25
	13.5
	1
	

	毕业论文(毕业设计)
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15周

	实践教学课
	3.5
	
	
	
	
	2周
	
	
	1.5周
	
	5周
	

	任意选修课
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	全程总计
	161
	
	
	
	25
	27.5
	20
	21
	23
	18.5
	3.5
	6


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。

食品科学与工程专业2010级本科指导性教学计划进程表（二）

	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

核

心

课

程
	1
	食品科学与工程专业导论
	1041711
	1
	16
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	工程制图
	1000114
	4
	52
	12
	
	4*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	化工原理(上)
	1024313
	3
	48
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	

	
	1.2
	化工原理(下)
	1027813
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	

	
	1
	化工原理实验(上)
	1027911
	0.5
	
	15
	
	
	
	
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	化工原理实验(下)
	1028011
	0.5
	
	15
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	化工原理课程设计
	1001912
	1.5
	
	
	25
	
	
	
	
	1.5周Δ
	
	
	

	
	1
	食品工艺学(I)
	1031712
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	

	
	1
	食品工艺学(II)
	1031812
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	食品工艺学实验
	1002711
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	食品工厂设计(含课程

设计)
	1047312
	1.5+1
	24
	
	16
	
	
	
	
	
	(4)*
	
	

	
	1
	水产品加工与贮藏
	1032122
	1
	32
	
	
	
	
	
	
	
	（2）
	
	

	
	1
	水产品加工综合实验
	1050511
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	（2）
	
	

	
	1
	食品专业综合实验
	1031921
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	（2）
	

	
	1.2
	食品贮藏与保鲜
	1009822
	1
	32
	
	
	
	
	
	
	（2）
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	25
	
	
	
	5
	
	
	3.5
	9
	6.5
	1
	


注：
① *为每学期统一考试时间内的考试课程。

② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。

④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
食品科学与工程专业2010级本科指导性教学计划进程表（三）

	类

别
	　
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

核

心

课

程
	基

础

类
	1
	食品理化检验
	1025521
	1
	15
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	食品理化检验实验
	1025621
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	食品营养学(英)
	1030322
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	仪器分析
	1018722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	仪器分析实验
	1018221
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	食品感官科学（含实验）
	1038322
	2
	15
	15
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	食品质量与安全概论
	1025822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1.2
	线性代数
	0204123
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	
	1
	食品生物技术
	1018022
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	数理统计与实验设计
	0210922
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	食 品 科 学 类
	1
	食品添加剂
	1009422
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	酿造酒工艺学
	1005622
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	果蔬加工工艺学
	1032222
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	功能性食品学
	1047212
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品化学
	1040522
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	食 品 工 程 类
	1
	机械设计基础
	1002022
	2
	26
	4
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	食品机械与设备
	1003122
	2
	22
	8
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	电子与电工学
	1103822
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	食品包装学
	1009722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	
	1
	工业自动化及仪表
	1008522
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	食品工程标准化(英)
	1009922
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	CAD基础
	1008422
	2
	18
	12
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	拓

展

类  
	1
	食品科技进展(英)
	1018822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	生物工程概论(英)
	1011522
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品产品设计与开发(英)
	1025922
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	
	1
	食品质量安全快速检测原理及技术

	1050112
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	天然产物分离技术进展(英)
	1047411
	1
	15
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	
	1
	食品物性学（英）
	1034522
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	高级生物化学
	1042312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	高级有机化学
	1042412
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	独立研究(工程设计训练)
	1048211
	1
	
	15
	
	
	
	
	
	1
	
	
	

	
	
	1
	高级英语口语
	0729412
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	考研英语
	0729213
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	
	1
	雅思英语辅导
	0729512
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	高级英语听力
	0729812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	英语写作
	0729612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	应选修学分
	29
	
	
	
	
	
	
	6
	14
	9
	
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程训练安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
食品科学与工程专业培养方案学分分配汇总表（四）
	课程分类
	必修课
	选修课
	合计
	其中：实验、实习、实训、上机

	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	小计
	专业选修课
	任意选修课
	小计
	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	专业选修课
	任意选修课
	小计

	学分数
	38
	45.5
	34.5
	117
	29
	14
	43
	161
	3
	8.5
	16
	4.5
	0
	32

	占总学分%
	23.13 
	28.44 
	21.56 
	73.13 
	18.13 
	8.75 
	26.88 
	100.00 
	1.88 
	5.31 
	10.00 
	2.81 
	0.00 
	20.00 


注：

1、含课内实验（实习、实训、上机）的课程学分按课时比例分配学分。

2、毕业论文（设计）、毕业实习、社会实践等学分列入“专业课”类。

3、工科独立实验等实践课程的学时按学分*2倍计；理论课程的学时按学分*1倍计。专业实践类课程的总学时占全部课程的总学时的比例超过25%。
生物工程专业培养方案

（2010级本科）
一、培养目标
本专业培养掌握生物工程及其产业化的科学原理、工艺技术过程和工程设计等基础理论、基本技能，能在生物工程技术领域从事设计、生产、管理和新技术研究、新产品开发、资源利用等的高级科技人才。基于这一目标，根据我校多年的经验和专业的特点，我们在教学计划制定和课程体系构建中贯彻了如下基本指导原则：实行基础素质教育上的专业教育，培养宽口径、厚基础、高素质、适应能力和实践能力强的技术管理人才。

二、培养要求

根据“基础扎实、口径拓宽、注重应用、提高素质”的总体培养要求，学生经过4年学习，应达到如下基本素质要求：

努力学习和懂得马克思主义的基本原理，了解国内外形势和党的路线、方针政策，能运用马克思主义的立场、观点、方法观察和分析问题，懂得社会主义的民主与法制，遵纪守法，具有为人民服务的艰苦奋斗的献身精神，有理想、有道德、有文化、有纪律，热爱社会主义祖国，拥护中国共产党的领导，坚持社会主义方向和道路，勤奋学习，具有不断追求新知、实事求是、独立思考、实干创新、开拓进取的科学精神。
通过生物工程专业教学计划的实施，培养出在生物工程领域具有扎实基础知识并有本专业特色的工程技术型人才。培养方案有利于形成专业特色、拓实专业基础、扎实掌握专业技术和技能并使各课程有机结合、相互促进和共同发展。着重建设好生物工程领域的重点专业基础和专业课程，将进一步强化学工程基础课。抓好抓实专业实验及实践环节，更好地体现专业特色。

三、主要课程设置

无机化学、有机化学、分析化学、物理化学、生物化学、微生物学、分子细胞生物学、工程制图、化工原理、生化工程、基因工程原理与技术、生化分离工程、生化工程设备、生化工厂设计、微生物代谢与调控、现代生物工艺学、酶制剂与酶工程、生物制药工艺学、有机酸与氨基酸工艺学、酿造酒工艺学、生物工程专业大实验等。
四、学制 

四年。
五、主要实践性教学环节

结合教学，组织学生进行暑期社会实践与调查。将金工实习、认知实习、专业实习与毕业实习列入正规教学计划中。
六、授予学位
工学学士。

生物工程专业（本科）教学计划时间分配表

（以周计）
	        学年

        学

          期

 内

     容
	2010－2011
	2011-2012
	2012-2013
	2013-2014
	合计

	
	一
	实

践

1
	二
	三
	实

践

2
	四
	五
	实

践

3
	六
	七
	实

践

4
	八
	

	入学教育及军训　
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	毕业设计（论文）
15

周

6

学分
	3

	课堂教学
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	
	112

	期末考试
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	
	14

	实践教学
	
	军训
	2周

金工实习


	
	1周认知实习

+

1周社会调查
	
	
	1.5

周

化工

原理

课程

设计


	
	1周

生化课程设计

+
1周

专业综合大实验

＋
4周

毕业实习


	
	
	21

	毕业论文(设计)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	毕业教育及鉴定
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1

	寒暑假
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	
	47

	合计
	24
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	16
	198


注：
①实践：军训（第一学年寒假）（2周）

②实践：金工实习　（2周　1学分）

③实践：化工原理课程设计（1周　1学分） 
生化工厂课程设计（1周　1学分）
专业综合大实验  （1周　1学分）
④实践：认知实习（1周　0.5学分）   毕业实习（4周　2学分）

生物工程专业2010级本科指导性教学计划进程表（一）
	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	普

通

共

同

课
	1.2
	大学英语(二、三、四)
	0700214

0700314,0700414
	9
	144
	
	
	3*
	3*
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	体育(一、二、三、四)
	1500111,1500211

1500311,1500411
	4
	120
	
	
	(2)
	(2)
	(2)
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	思想道德修养和法律基础
	2029413
	3
	51
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	马克思主义基本原理概论
	2018813
	3
	51
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	
	1
	毛泽东思想和中国特色社会主义体系概论
	2018915
	6
	102
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	

	
	1
	中国近现代史纲要
	2019012
	2
	34
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	
	1
	形势与政策教育
	2033212
	2
	120
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机文化基础（理）
	1255012
	2
	16
	16
	
	2*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	 C语言
	1260514
	4
	40
	24
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机综合(C)
	1260711
	1
	9
	6
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	
	1
	通识教育
	1229911
	1
	15
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	
	1
	军事理论
	1502511
	1
	36
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	37
	702
	46
	
	10
	11
	5
	7
	
	3
	
	

	学

科

共

同

课
	1.2
	高等数学(上)
	0204616
	6
	96
	
	
	6*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	高等数学(下)
	0204714
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(上)
	1100113
	3
	48
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(下)
	1100313
	3
	48
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	大学物理实验
	1109711
	1
	
	30 
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学
	1023913
	3
	48
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学实验
	1034611
	1
	
	30
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	　1
	分析化学
	1024112
	2
	32
	
	
	
	2*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学实验
	1024212
	1.5
	
	45
	
	
	(3)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	有机化学
	1000414
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学实验
	1000511
	1
	
	30
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	物理化学
	1000614
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	物理化学实验
	1000711
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学
	1001114
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学实验
	1031312
	1.5
	
	45
	
	
	
	(3)
	
	
	
	
	

	
	1.2
	微生物学
	1001413
	3
	48
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	

	
	1
	微生物学实验
	1001612
	1.5
	
	45
	
	
	
	
	(3)
	
	
	
	

	
	1
	工程实训
	1048111
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	1
	
	

	
	
	 小计
	
	45.5
	576
	285
	
	10
	15.5
	13.5
	4.5
	
	1
	
	

	专业核心课程  8  门(见附页)
	27.5
	
	
	
	1
	
	
	3.5
	10
	11
	2
	

	专业方向选修课程 33 门(见附页)
	25.5
	
	
	
	4
	
	4
	5
	5
	7.5
	
	

	小计
	54.5
	
	
	
	5
	
	4
	8.5
	15
	18
	2
	

	毕业论文(毕业设计)
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15周

	实践教学课
	3.5
	
	
	
	
	2周
	1周
	
	1.5
	
	1＋1+4周
	

	任意选修课
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	全程总计
	161
	
	
	
	25
	27.5
	22.5
	20
	15
	22.5
	6
	6


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程训练安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
生物工程专业2010级本科指导性教学计划进程表（二）

	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程

代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

核心课程
	1
	生物工程专业导论
	1042011
	1
	16
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	化工原理（上）
	1005113
	3
	48
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	

	
	1
	化工原理（下）
	1024313
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	

	
	1
	化工原理实验（上）
	1027911
	0.5
	
	15
	
	
	
	
	(1)
	
	
	
	

	
	1
	化工原理实验（下）
	1028011
	0.5
	
	15
	
	
	
	
	
	(1)
	
	
	

	
	1
	化工原理课程设计
	1001912
	1.5
	
	
	22.5
	
	
	
	
	1.5周

	
	
	

	
	1
	分子细胞生物学
	1005113
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	分子细胞生物学实验
	1047011
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	生化工程
	1019312
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	基因工程原理和技术(英)
	1040022
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	

	
	1
	现代生物工艺学
	1020013
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	

	
	1
	生化工程设备
	1019422
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	

	
	1
	生化工厂设计
	1019622
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	

	
	1
	生化工厂设计课程设计
	1019711
	1
	
	
	15
	
	
	
	
	
	
	1周Δ
	

	
	1
	生物工程专业大实验
	1050412
	1
	
	
	15
	
	
	
	
	
	
	1周Δ
	

	
	1
	基因组学与生物信息学（英）
	1049312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	27.5
	176
	60
	52.5
	1
	
	
	3.5
	10
	11
	2
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。

② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
生物工程专业2010本科指导性教学计划进程表（三）

	类

别
	模

块
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

选

修

课
	基

础

类
	1
	工程制图
	1000114
	4
	50
	10
	
	4
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	CAD基础
	1008422
	2
	18
	12
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	电子与电工学
	1103822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	现代仪器分析实验
	1005221
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	
	1
	机械设计基础
	1002022
	2
	26
	4
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	
	
	1
	数理统计与实验设计
	0210922
	2
	30
	
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	
	工

程

类
	1
	线性代数
	0204213
	3
	45
	
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	
	
	1
	工业自动化及仪表
	1008522
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	细胞工程概论(英)
	1010722
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	生物工程进展(英) 
	1010622
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	天然药物化学
	1020222
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	高级有机化学
	1008622
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	高级生化实验技术(英)
	1033122
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	高级生物化学
	1033022
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	GMP法规概述
	1019122
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	生物制药工艺学
	1005822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	发酵工程实验
	1049512
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	基因工程实验
	1049412
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	进

展

类

及

其

它


	1
	微生物代谢与调控
	1050312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	酶制剂与酶工程(英)
	1010822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	微生物遗传学(英)
	1019022
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	工业微生物学进展(英)
	1040222
	1
	15
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	
	1
	药剂学
	1006022
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	食品质量安全快速检测原理及技术

	1050112
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	生化分离工程(英)
	1005312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	有机酸与氨基酸工艺学
	1032922
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	酿造酒工艺学
	1005622
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	环境生物技术
	1017722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	生物催化与转化
	1011322
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	现代分析技术进展(英)
	1032722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	药用真菌学
	1052012
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	独立研究(工程设计训练)
	1048211
	1
	
	15
	
	
	
	
	
	
	1
	
	

	
	
	1
	高级英语口语
	0729412
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	考研英语
	0729213
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	
	1
	雅思英语辅导
	0729512
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	高级英语听力
	0729812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	英语写作
	0729612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	应选修学分
	
	25.5
	
	
	
	4
	
	4
	5
	5
	7.5
	
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
生物工程专业培养方案学分分配汇总表（四）

	课程分类
	必修课
	选修课
	合计
	其中：实验、实习、实训、上机

	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	小计
	专业选修课
	任意选修课
	小计
	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	专业选修课
	任意选修课
	小计

	学分数
	38
	45
	36.5
	116.5
	25.5
	14
	43.5
	161
	3
	9
	15
	8
	0
	35

	占总学分%
	23.13 
	28.13 
	22.81 
	72.81 
	15.94 
	8.75 
	27.19 
	100.00 
	1.88 
	5.63 
	9.38 
	5.00 
	0.00 
	21.88 


注：1、含课内实验（实习、实训、上机）的课程学分按课时比例分配学分。

    2、毕业论文（设计）、毕业实习、社会实践等学分列入“专业课”类。

3、独立实验等实践课程的学时按学分*2倍计；理论课程的学时按学分*1倍计。专业实践类课程的总学时占全部课程的总学时的比例超过25%。
食品质量与安全专业培养方案

（2010科）

一、培养目标

本专业培养具备化学、生物学、食品科学、食品质量及安全控制管理等方面知识和基本技能，能在农产品和食品的流通、进出口、加工、质量检验等领域，从事食品及相关产品质量检测、质量管理、质量认证、质量研究、质量教育的高级专门技术人才。

二、培养要求

根据“基础扎实、口径拓宽、注重应用、提高素质”的总体培养要求，学生经过四年学习，应达到如下基本素质要求：

1、努力学习和懂得马克思主义的基本原理，了解国内外形势和党的路线、方针政策，能运用马克思主义的立场、观点、方法观察和分析问题，懂得社会主义的民主与法制，遵纪守法，具有为人民服务的艰苦奋斗的献身精神，有理想、有道德、有文化、有纪律，热爱社会主义祖国，拥护中国共产党的领导，坚持社会主义方向和道路，勤奋学习，具有不断追求新知、实事求是、独立思考、实干创新、开拓进取的科学精神。
2、掌握化学基础理论、生物学基础知识、食品科学基础知识。
3、具有食品生产过程及最终产品的质量检验技术及食品法规的一般知识。具有食品质量诊断分析和质量控制基础理论和基本技能。具有食品卫生管理的基础知识，掌握评定食品卫生质量的基本知识和技能，具有食品卫生检验和监督的技能和知识。
4、具有科学研究的初步能力。掌握文献检索、资料查询的基本方法。
5、了解国内、外食品和农产品的法规，具有一定的企业管理和农产品进出口知识。
6、掌握一门外国语，具有较强的阅读本专业外文书刊的能力和一定的听、写、读能力。
7、具有体育运动的基本知识，掌握科学锻炼身体的基本技能，养成锻炼身体和讲究卫生的习惯，达到国家规定的大学生体育合格标准，身体健康，能胜任未来工作。      

三、主要课程设置

无机化学，分析化学，有机化学，物理化学，生物化学，微生物学，食品理化检验，食品微生物学检验，动物性食品卫生学检验，仪器分析，食品毒理学，食品工艺学，食品卫生学，营养生理学，食品质量与安全控制工程，食品质量安全快速检测原理及技术，食品贮藏与保鲜等。
四、主要实践性教学环节

结合教学，组织学生进行社会调查、咨询服务、业务实习等实践活动。
五、学制

四年。
六、授予学位

工学学士。
食品质量与安全专业（本科）教学计划时间分配表

（以周计）
	        学年

        学

          期

 内

     容
	2010－2011
	2011-2012
	2012-2013
	2013-2014
	合计

	
	一
	实

践

1
	二
	三
	实

践

2
	四
	五
	实

践

3
	六
	七
	实

践

4
	八
	

	入学教育及军训　
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	毕业论文（设计）15周　　6

学分
	3

	课堂教学
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	
	112

	期末考试
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	
	14

	实践教学
	
	军训
	2周

金工实习


	
	
	
	
	2周

社会调查
	
	3

周

专业综合实验


	4

周

毕业实习

共

2

学分
	
	21

	毕业论文(设计)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	毕业教育及鉴定
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1

	寒暑假
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	
	47

	合计
	24
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	16
	198


注：①实践：军训（第一学年寒假）（2周）

②实践：金工实习           （ 2 周 1 学分）

③实践：食安专业综合实验   （ 3 周 3 学分）

④实践：毕业实习           （ 4 周 2 学分）
食品质量与安全专业2010级本科指导性教学计划进程表（一）
	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	普

通

共

同

课
	1.2
	大学英语(二、三、四)
	0700214

0700314,0700414
	9
	144
	
	
	3*
	3*
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	体育(一、二、三、四)
	1500111,1500211

1500311,1500411
	4
	120
	
	
	(2)
	(2)
	(2)
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	思想道德修养和法律基础
	2029413
	3
	51
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	马克思主义基本原理概论
	2018813
	3
	51
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	
	1
	毛泽东思想和中国特色社会主义体系概论
	2018915
	6
	102
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	

	
	1
	中国近现代史纲要
	2019012
	2
	34
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	
	1
	形势与政策教育
	2033212
	2
	120
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机文化基础（理）
	1255012
	2
	16
	16
	
	2*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	 C语言
	1260514
	4
	40
	24
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机综合(C)
	1260711
	1
	9
	6
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	
	1
	通识教育
	1229911
	1
	15
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	
	1
	军事理论
	1502511
	1
	36
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	小计
	38
	702
	46
	
	10
	11
	5
	7
	
	3
	
	

	学

科

共

同

课
	1.2
	高等数学(上)
	0204616
	6
	96
	
	
	6*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	高等数学(下)
	0204714
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(上)
	1100113
	3
	48
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(下)
	1100313
	3
	48
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	大学物理实验
	1109711
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学
	1023913
	3
	48
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学实验
	1034611
	1
	
	30
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学
	1024112
	2
	32
	
	
	
	2*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学实验
	1024212
	1.5
	
	45
	
	
	(3)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	有机化学
	1000414
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学实验
	1000511
	1
	
	30
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	物理化学
	1000614
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	物理化学实验
	1000711
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学
	1001114
	4
	64
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	

	
	1
	生物化学实验
	1031312
	1.5
	
	45
	
	
	
	(3)
	
	
	
	
	

	
	1.2
	微生物学
	1001413
	3
	48
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	

	
	1
	微生物学实验
	1001612
	1.5
	
	45
	
	
	
	
	(3)
	
	
	
	

	
	1
	工程实训
	1048111
	1
	
	30
	
	
	
	0.5
	0.5
	
	
	
	

	小计
	45.5
	576
	285
	
	10
	15.5
	15
	5
	
	
	
	

	专业核心课程  8 门(见附页)
	26
	
	
	
	1
	
	
	2
	9
	10
	4
	

	专业方向选修课程 37  门(见附页)
	28.5
	
	
	
	4
	
	2
	4
	9
	9.5
	
	

	小计
	54.5
	
	
	
	5
	
	2
	6
	18
	19.5
	4
	

	毕业论文(毕业设计)
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15周

	实践教学课
	3
	
	
	
	
	2周
	
	
	
	
	3+4

周
	

	任意选修课
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	全程总计
	161
	
	
	
	25
	27.5
	20
	18
	18
	19.5
	9
	6


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
食品质量与安全专业2010级本科指导性教学计划进程表（二）

	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

核

心

课

程
	1
	食品质量与安全专业导论
	1041911
	1
	16
	
	
	（2）
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	食品品质学
	1032312
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	食品卫生学
	1020812
	2
	24
	8
	
	
	
	
	2*
	
	
	
	

	
	1
	食品免疫学及技术

（含实验）
	1026722
	2
	18
	14
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	食品感官科学（含实验）
	1038312
	2
	18
	14
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	食品理化检验
	1025512
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	

	
	1
	食品理化检验实验
	1025611
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	食品微生物学检验
	1018512
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2*
	
	

	
	1
	食品微生物学检验实验
	1018611
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	1
	动物性食品卫生检验
	1028313　
	4
	64
	
	
	
	
	
	
	
	4*
	
	

	
	1
	动物性食品卫生检验实验
	1028511
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	1
	食品质量安全快速检测

原理及技术
	1050112
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	食品质量安全快速检测

原理及技术实验
	1050211
	1
	32
	
	
	
	
	
	
	
	
	（2）
	

	
	1
	食安专业综合实验
	1046713
	3
	
	
	45
	
	
	
	
	
	
	3周Δ
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	26
	226
	142
	48
	1
	
	
	2
	9
	10
	4
	


注：

① *为每学期统一考试时间内的考试课程。

② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程实训安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
食品质量与安全专业2010级本科指导性教学计划进程表（三）

	类

别
	
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

选

修

课
	基

础

类
	1
	工程制图
	1000114
	4
	50
	10
	
	4*
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	电子与电工学
	1003822
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	营养生理学
	1039412
	2
	30
	
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	
	
	1
	食品工艺学
	1031812
	3
	45
	
	
	
	
	
	3
	
	
	
	

	
	
	1
	食品工艺学实验
	1002711
	1
	
	30
	
	
	
	
	(2)
	
	
	
	

	
	
	1
	数理统计与实验设计
	0210922
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	线性代数
	0204213
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	
	1
	食品毒理学
	1004312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	食品化学
	1040522
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	检

测

检

验


	1
	仪器分析
	1018112
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	仪器分析实验
	1018211
	1
	
	30
	
	
	
	
	(2)
	
	
	
	

	
	
	1
	 食品生物学评价技术（含实验）
	1054212
	2
	18
	14
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	动植物检验检疫
	1032622
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	现代科学仪器学
	1052212
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	安

全

控

制
	1
	食品质量安全监督和管理
	1032622
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品质量与安全信息化管理
	1046412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	现代食品安全控制技术
	1046512
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	拓

展

类
	1
	现代分析技术进展（英）
	1032722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	高级有机化学
	1042412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	高级生物化学
	1042312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品生物技术
	1018012
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	风味化学（英）
	1009122
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品添加剂
	1009422
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	功能性食品学
	1047212
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品科技进展（英）
	1018822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	功能性食品与食品新资源(英)
	1040122
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品工程标准化(英)
	1041322
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品贮藏与保鲜
	1009812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	食品机械与设备
	1003112
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	CAD基础
	1008412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	环境科学（英）
	1024721
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	清洁生产（英）
	1024921
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	微生物进展(英)
	1040222
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	生物分离工程（英）
	1005312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	细胞工程概论（英）
	1010722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	酶制剂与酶工程(英)
	1040822
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	
	1
	食品包装学
	1009722
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	独立研究(工程设计训练)
	1048211
	1
	
	15
	
	
	
	
	
	1
	
	
	

	
	
	1
	高级英语口语
	0729412
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	考研英语
	0729213
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	
	1
	雅思英语辅导
	0729512
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	
	1
	高级英语听力
	0729812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	1
	英语写作
	0729612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	
	应选修学分
	
	28.5
	
	
	
	4
	
	2
	4
	9
	9.5
	
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程训练安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
食品质量与安全专业培养方案学分分配汇总表（四）

	课程分类
	必修课
	选修课
	合计
	其中：实验、实习、实训、上机

	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	小计
	专业选修课
	任意选修课
	小计
	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	专业选修课
	任意选修课
	小计

	学分数
	38
	45.5
	35
	117.5
	28.5
	14
	42.5
	161
	3
	9.5
	17
	4
	0
	33.5

	占总学分%
	23.13 
	28.44 
	21.88 
	73.44 
	17.81 
	8.75 
	26.56 
	100.00 
	1.88 
	5.94 
	10.63 
	2.50 
	0.00 
	20.94 


注：

1、含课内实验（实习、实训、上机）的课程学分按课时比例分配学分。

2、毕业论文（设计）、毕业实习、社会实践等学分列入“专业课”类。

3、独立实验等实践课程的学时按学分*2倍计；理论课程的学时按学分*1倍计。

专业实践类课程的总学时占全部课程的总学时的比例超过25%。

应用化学专业培养方案

（2010级本科）
一、培养目标
培养具有良好人文和科学素质，具有社会责任感，创新意识和实践能力强，掌握化学基本知识、基本理论和基本技能，掌握系统的分析理论基础、较全面的分析测试技术，知识面宽广，受到应用开发研究训练，能胜任化学及相关领域科研及其他工作的应用化学专门人才。

能在商检、环保部门、工矿企业、医药卫生、公安、电力、技术和行政部门、科研咨询机构等各行各业中从事分析测试、应用开发研究、生产技术和管理、绿色产品开发等方面的工作；继续攻读硕士学位等。

二、培养要求

根据“基础扎实、口径拓宽、注重应用、提高素质”的总体培养要求，学生经过4年学习，应达到如下基本素质要求：

（一）基本素质：努力学习和懂得马克思主义的基本原理，了解国内外形势和党的路线、方针政策，能运用马克思主义的立场、观点、方法观察和分析问题，懂得社会主义的民主与法制，遵纪守法，具有为人民服务的艰苦奋斗的献身精神，有理想、有道德、有文化、有纪律，热爱社会主义祖国，拥护中国共产党的领导，坚持社会主义方向和道路，勤奋学习，具有不断追求新知、实事求是、独立思考、实干创新、开拓进取的科学精神。具有良好的社会公德和职业道德；具有良好的敬业精神、团队精神和创新精神；具有较强的自信心、进取心、事业心和责任感；具有健康的体魄和良好的心理素质。具备良好的文学、美学、伦理学方面的修养，有较高的情操，较强的待人处事能力。

（二）知识结构：基础知识：系统、扎实地掌握本专业所必须的现代化学的基本理论、基本知识和基本技能，具有初步的生命科学、环境科学、材料科学等基础知识，兼备一定的管理学、经济学、信息科学和法律的有关知识。专业知识技能: 掌握应用化学方向的专业知识，受到应用化学、分析测试、开发性研究的基本训练，了解应用化学及与化学相关的交叉学科的知识，知识面较广，有较强的适应性，对应用化学领域的前沿、发展趋势有所了解。

（三）能力结构

具有较强的社会适应能力、沟通合作能力和继续学习能力；掌握一门外语，具有较强的计算机应用能力和语言文字表达能力； 具有将化学基本理论知识与生产实际相结合和分析、解决与化学相关的实际问题的能力； 具有分析测试、应用开发研究、生产技术和管理、绿色产品开发等方面的能力。

三、主要课程设置

无机化学，分析化学，有机化学，物理化学，化工原理，仪器分析，商品检测与化学安全，功能材料与应用，精细化学品化学，高分子化学，分离与富集概论，有机合成化学等。
四、学制 

四年。
五、主要实践性教学环节
结合教学，组织学生进行综合实验，社会调查，咨询服务和专业学习等实践活动。

六、授予学位

理学学士。

应用化学专业（本科）教学计划时间分配表

（以周计）
	        学年

        学

          期

 内

     容
	2010－2011
	2011-2012
	2012-2013
	2013-2014
	合计

	
	一
	实

践

1
	二
	三
	实

践

2
	四
	五
	实

践

3
	六
	七
	实

践

4
	八
	

	入学教育及军训　
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	毕业设计（论文）
15

6

学

分
	3

	课堂教学
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	16
	16
	
	
	112

	期末考试
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	
	
	14

	实践教学
	
	军

训
	
	
	2周

认知实习


	
	
	2周

社会调查


	
	2周

综合实验

+

5周

毕业实习


	
	
	21

	毕业论文(设计)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	毕业教育及鉴定
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1

	寒暑假
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	9
	5
	
	
	47

	合计
	24
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	27
	23
	2
	16
	198


注：①实践1：军训（第一学年寒假）（2周）

②实践2：认知实习   （2周 1 学分）

③实践4：综合实验   （2周 2 学分）

④实践4：毕业实习   （ 5周 2.5 学分）
应用化学专业2010级本科指导性教学计划进程表（一）
	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	普

通

共

同

课
	1.2
	大学英语(二、三、四)
	0700214

0700314,0700414
	9
	144
	
	
	3*
	3*
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	体育(一、二、三、四)
	1500111,1500211

1500311,1500411
	4
	120
	
	
	(2)
	(2)
	(2)
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	思想道德修养和法律基础
	2029413
	3
	51
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	马克思主义基本原理概论
	2018813
	3
	51
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	
	1
	毛泽东思想和中国特色社会主义体系概论
	2018915
	6
	102
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	

	
	1
	中国近现代史纲要
	2019012
	2
	34
	
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	
	1
	形势与政策教育
	2033212
	2
	120
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机文化基础（理）
	1255012
	2
	16
	16
	
	2*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	 C语言
	1260514
	4
	40
	24
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	计算机综合(C)
	1260711
	1
	9
	6
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	
	1
	通识教育
	1229911
	1
	15
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	
	1
	军事理论
	1502511
	1
	36
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	小计
	38
	702
	46
	
	10
	11
	5
	7
	
	3
	
	

	学

科

共

同

课
	1.2
	高等数学(上)
	0204616
	6
	96
	
	
	6*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	高等数学(下)
	0204714
	4
	64
	
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(上)
	1100113
	3
	48
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	

	
	1.2
	大学物理(下)
	1100313
	3
	48
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	大学物理实验
	1109711
	1
	
	30 
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1.2
	工程制图
	1000112
	2
	32
	
	
	2*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学（上）
	1042814
	4
	64
	
	
	4*
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学（下）
	1042912
	2
	32
	
	
	
	2*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学实验（上）
	1043011
	1
	
	30 
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	无机化学实验（下）
	1043111
	1
	
	30
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学（上）
	1043213
	3
	48
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学（下）
	1043313
	3
	48
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学实验（上）
	1043411
	1
	
	30
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	

	
	1
	有机化学实验（下）
	1043511
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学（上）
	1043612
	2
	32
	
	
	
	
	2*
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学（下）
	1043712
	2
	32
	
	
	
	
	
	2*
	
	
	
	

	
	1
	分析化学实验（上）
	1043811
	1
	
	30
	
	
	
	(2)
	
	
	
	
	

	
	1
	分析化学实验（下）
	1043911
	1
	
	30
	
	
	
	
	(2)
	
	
	
	

	
	1
	物理化学（上）
	1044014
	4
	64
	
	
	
	
	3*
	
	
	
	
	

	
	1
	物理化学（下）
	1044113
	3
	48
	
	
	
	
	
	4*
	
	
	
	

	
	1
	物理化学实验
	1000712
	1.5
	
	45
	
	
	
	
	(3)
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	 49.5
	656
	285
	
	13
	14
	14
	8.5
	
	
	
	

	专业核心课程 6  门(见附页)
	21
	
	
	
	1
	
	
	
	10
	9
	1
	

	专业方向选修课程 30 门(见附页)
	29
	
	
	
	
	
	
	6
	12
	9
	2
	

	小计
	50
	
	
	
	1
	
	
	6
	22
	18
	3
	

	毕业论文(毕业设计)
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	15

	实践教学课
	3.5
	
	
	
	
	
	2周
	
	
	
	2+5周
	

	任意选修课
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	全程总计
	161
	
	
	
	24
	25
	20
	21.5
	22
	21
	5.5
	6


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 独立研究(科研训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
应用化学专业2010级本科指导性教学计划进程表（二）

	类

别
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	专

业

核

心

课

程
	1
	应用化学专业导论
	1042111
	1
	16
	
	
	(2)
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	仪器分析
	1018112
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	

	
	1
	仪器分析实验
	1018211
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	化工原理（上）
	1024313
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	
	

	
	1
	化工原理（下）
	1027813
	3
	48
	
	
	
	
	
	
	
	3*
	
	

	
	1
	化工原理实验
	1033411
	1
	
	30
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	1
	商品检测与化学安全
	1044713
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	商品检测与化学安全实验
	1051012
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	1周
	

	
	1
	精细化学品化学
	1048412
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	精细化学品实验
	1051111
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	
	

	
	1
	功能材料及应用
	1050013
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	功能材料及应用实验
	1051211
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	小计
	
	21
	346
	105
	
	1
	
	
	
	10
	9
	1
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 工程训练安排在第一、二学年教学的课程、独立研究(科研训练)安排在第三学年教学的课程。
④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
应用化学专业2010级本科指导性教学计划进程表（三）

	专

业

选

修

课
	难度

系数
	课程名称
	课程代码
	学分
	总学时数
	按学期周课时分配

	
	
	
	
	
	理论
	实验
	实习
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八

	
	1
	高分子化学
	1044912
	3
	32
	15
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	1
	有机合成化学
	1044413
	3
	32
	15
	
	
	
	
	3
	
	
	
	

	
	1
	分离与富集概论
	1044513
	3
	32
	15
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	
	1
	综合实验
	1044212
	2
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2周
	

	
	1
	高等无机化学
	1045012
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	高等有机化学
	1045112
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	1
	文献检索
	2500121
	1
	15
	
	
	
	
	
	
	（2）
	
	
	

	
	1
	应用化学专题讲座
	1045712
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	1
	医药中间体绿色合成实验
	1054312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	电子与电工学
	1003822
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	1
	普通生化（含实验）
	1045213
	3
	25
	20
	
	
	
	
	3
	
	
	
	

	
	1.2
	普通微生物学(含实验)
	1045613
	3
	25
	20
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	1
	天然产物分离与提取
	1046112
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	食品分析
	1045312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	现代分析技术进展(英)
	1042712
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	药物分析
	1045412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	电化学分析
	1045512
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	现代仪器分析技术在食品检测中的应用）
	1051312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	有机波谱分析
	1046312
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	精细有机合成单元反应
	1048912
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	食品、饲料添加剂
	1054412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	食品添加剂合成
	1044813
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	纳米材料
	1054512
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	食品质量安全快速检测原理及技术

	1050112
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	 材料化学
	1054612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	绿色化学
	1048512
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	药物化学（英）
	1048612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	《GMP法规概述》
	1019122
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	软凝聚态物质
	1054712
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	化学与生物传感器
	1054812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	仿生化学（英）
	1054912
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	胶体与界面化学
	1051412
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	应用胶体化学
	1051512
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	表面活性剂工艺学
	1051612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	化学化工专业英语（英）
	1051812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	清洁生产（英）
	1024921
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	环境科学（英）
	1024721
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	水处理新技术（英）
	1011921
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	风味化学（英）
	1009122
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	化学史
	1046011
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	
	1
	量子化学
	1045812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	独立研究(工程设计训练)
	1048211
	1
	
	15
	
	
	
	
	
	1
	
	
	

	
	1
	高级英语口语
	0729412
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	1
	考研英语
	0729213
	3
	45
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	
	1
	雅思英语辅导
	0729512
	2
	30
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	
	1
	高级英语听力
	0729812
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	1
	英语写作
	0729612
	2
	30
	
	
	
	
	
	
	2
	
	
	

	
	应选修学分
	29
	
	
	
	
	
	
	
	6
	12
	9
	2
	


注：① *为每学期统一考试时间内的考试课程。
② Δ为安排在该学年实践教学周中的课程。

③ 独立研究(工程设计训练)安排在第三学年教学的课程。

④ 任意选修课选修要求参见“任意选修课课程一览” 中的说明。
应用化学专业培养方案学分分配汇总表（四）
	课程分类
	必修课
	选修课
	合计
	其中：实验、实习、实训、上机

	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	小计
	专业选修课
	任意选修课
	小计
	
	普通共同课
	学科共同课
	专业核心课
	专业选修课
	任意选修课
	小计

	学分数
	38
	49.5
	30.5
	117
	29
	14
	43
	161
	3
	8.5
	14.5
	9
	0
	35

	占总学分%
	23.13 
	30.94 
	19.06 
	73.13 
	18.13 
	8.75 
	26.88 
	100.00 
	1.88 
	5.31 
	9.06 
	5.63 
	0.00 
	21.88 


注：

1、含课内实验（实习、实训、上机）的课程学分按课时比例分配学分。

2、毕业论文（设计）、毕业实习、社会实践等学分列入“专业课”类。

3、独立实验等实践课程的学时按学分*2倍计；理论课程的学时按学分*1倍计。

专业实践类课程的总学时占全部课程的总学时的比例超过25%。



















































